CAFFETTERIA

Caffé espresso, macchiato

Caffé Decaffeinato

Caffé Doppio

Caffé espresso corretto - mit Likor - with liquor
Caffé d’orzo - Malzkaffee - barley coffee
Macchiatone

Cappuccino

Latte macchiato - Milchkaffee - milk coffee
Latte al bicchiere 0,21- Milch - milk

Caffé americano

Caffé shakerato

Cioccolata calda - heisse Schokolode - hot chocolate
T8, Tisane, Infusi - Tee - tea

* aggiunte varie (panna, latte di soi, lotte di mandorla)

BIBITE 'GETRANKE DRINKS

1,50 €
110 €
2,60€
300€
110 €
2,00€
2,50¢€
300€
1,50 €
110 €
4,00€
330¢€
250€
1,00€

=

Acqua Minerale Dolomia 0,51 - Mineralwasser - mineralwater (plastica)

2,00€

Acqua Minerale Lauretana 0,751 - Mineralwasser - mineralwater (vetro) ~ 3,00 €

Coca Cola, Coca Cola Zero, Fanta, Sprite, Lemonsoda 0,33 350€
Scheweppes Tonic 350¢€
Succo 100% frutta Yoga 0,21 - Fruchtsaft - fruit juice 350¢€

Te Lipton Pesca/Limone 0,331 - istee Zitrone/Pfirsich - iced tea lemon/peach 3,50 €

Acqua e menta 0,2 300¢€
Acqua e succo di mela 0,41- Apfelschorle 4,00€
Spezi 0,41 500€

APERITIVI APERITIFE APERITIFS

Gingerino, San Bitter 300€
Campari Soda 350€
Spritz Bianco 350¢€
Spritz Aperol o Campari 500€
Spritz Hugo 5,00€

SNACK € DRINK IS

CALICE DI PROSECCD | Cicchetto con

Stracciotella e Acciughe'2+7# 700€
SPRITZ APEROL Cicchetto con

Mortadella e Granella di Pistacchi*®  7,00€
GINTONIC Cicchetto con

Guacamole e Carpaccio di Salmone'>* 9,00 €

VINE WEIN WINE ‘

Prosecco alcalice 5,00¢€
bottiglia 24,00€
Vino della casa km 0- Bianco, Rosso al calice 300¢€
caraffa 0.25¢l 6,00 €
caraffa 0,50¢l 10,00€
caraffa 0,75¢l 14,00 €

Etichette scelte nella nostra Carta Vini
Unsere Wein-Auslehse finden Sie in der Wein-Karte
Fine wine selection in our Wine List

COCKTAILS & LONG DRINKS "“

Americano - Bitter Campari, Martini Rosso, Soda 6,00€
Negroni - Bitter Campari, Martini Rosso, Gin 100€
Gin Gordon’s € Schweppes Tonic 1,00¢€
Gin Mare € Fever-Tree Tonic 10,00€
Gin Hendrick’s & Fever-Tree Tonic 10,00€
Cuba Libre - Rhum, Coca Cola, Lime 8,00€
Caipirinha - Cachaca, Lime, Zucchero di Canna 8,00¢
Caipiroska alla fragola - Vodka, Lime, Zucchero di Canna, Fragola 8,00¢€
Paloma - Tequila, Lime, Soda ol Pompelmo, Sale 8,00€
Maojito - Rhum, Lime, Zucchero di Canna, Menta fresca 8,00¢
Pifia Colada - Sciroppo Cocco, Succo Ananas 8,00€
Long Island Ice Tea - Vodka, Gin, Bacardi, Cointreau, Coca Col, Lime 8,00€
Campari Orange - Bitter Campari, Succo Arancia 6,00€
Sex On The Beach - Vodka, Vodka alla Pesca, Succo Aranci, Succo Mirtilo 8,00 €
Mai Tai - Rhum, Curacao Orange, Orzata, Lime 8,00¢
Espresso Martini - Vodka, Kahlug, Caffe espresso 8,00¢€
Pineapple Fizz - Ananas, Soda, Limone, Zucchero 6,00€
Sour Fruit - Pompelmo, Arancio, Fragola, Lime 6,00€
Virgin Colada - Ananas, Sciroppo Cocco, Granating 6,00€
Virgin Mojito - Lemon Soda, Lime, 6,00€

Zucchero di Canna, Menta Fresca

Gentile Ospite, di seguito riportiamo I'elenco

delle sostanze o prodotti contenute nelle pietanze
del nostro menu, che provocano allergie o
intolleranze alimentari. Nel chiedere cortesemente
di comunicarci preventivamente eventuali allergie
o intolleranze alimentari, le comunichiamo, che
maggiori informazioni circa la presenza di tali
sostanze o prodotti all'interno dei singoli piatti
proposti, sono disponibili rivolgendosi al personale
in servizio. Regolamento UE 1169/2011. Qui di
seguito, le principali 14 sostanze o prodotti che
provocano allergie o intolleranze:

1. Cereali contenenti glutine (grano, farro, segale,
orzo, avena, kamut o i loro ceppi ibridati e prodotti
derivati);

2. Crostacei e prodotti a base di crostacei;

3. Uova e prodotti a base di uova;

4. Pesce e prodotti a base di pesce;

5. Arachidi e prodotti a base di arachidi;

6. Soia e prodotti a base di soia;

7. Latte e prodotti a base di latte (incluso lattosio);
8. Frutta a guscio (pistacchi, mandorle, nocciole,
noci, noci di acagiu, noci pecan, noci del Brasile,
noci macadamia o noci del Queensland);

9. Sedano e prodotti a base di sedano;

10. Senape e prodotti a base di senape;

11. Semi di sesamo e prodotti a base di semi di
sesamo;

12. Anidride solforosa e solfiti (se in concentrazioni
superiori a 10 mg/kg o 10 mg/litro);

13. Lupini e prodotti a base di lupini;

14. Molluschi e prodotti a base di molluschi.

In mancanza di prodotti freschi saranno utilizzati
prodotti congelati o surgelati.

Sehr geehrte Géste, hier, wie folgt, geben
wir die 14 hdufigsten Ausldsergruppen

einer Lebensmittelallergie oder

Lebensmittelunvertréglichkeit an, die in den
Zubereitungen unserer Menli Karte vorhanden
sind. Wir bitten Sie uns vorzeitig eventuelle
Allergien oder Unvertrédglichkeiten mitzuteilen,

SNACK & DRINK

SPREMUTE € CENTRIFUGATI SAFTE JUICE V) ‘

Spremuta di arancin 0,2 |- frisch gepresster Orangensaft - fresh orange juice 4,50 €

Good Morning 0,21- Melo, Carota, Lime, Zenzero 6,00€
DetoX 0,21- Cetriolo, Sedano, Ananas, Melg, Curcuma 6,00 €
Sun Kiss 0,21- Carota, Arancig, Limone, Menta 6,00 €

GELATI EIS ICECREAM Y

Coppa Ice Caffé- gelato alla vaniglio, caffe, panna 6,50 €
Coppa Ice Cioccolato- gelato ol cioccolato, topping cioccoluta, panna 6,50 €
Coppa Nafta - geloto allavaniglio, amarene, panna 6,50 €
Gelato - 1 pallina - gusti Vaniglio, Limone, Fragolo, Cioccoluto 2,00€
Gelato - 2 palline - gusti Vaniglio, Limone, Fragola, Cioccoluto 350€
Frappé 0,4 | - gusti Vaniglia, Limone, Fragola, Cioccolato 6,00€
Sorbetto analcolico 4,00€
Sorbetto alcolico 500€

fafa)

BIRRA' BIERE BEER

Birra Konig Ludwig Hell alla spina 0,21- vom Fass - draft 330€
Birra Konig Ludwig Hell alla spina 0,41- vom Fass - draftBirra 6,00€
Hacker-Pschorr Hefe Weisse 0,51 6,00€
Birra 620 Passi Cortona Rossa 0,331 330€
Birra 620 Passi Fipa Ipa 0,331 6,50€
Birra Dimont Bionda Gjan 0,331 6,50¢
Birra Nastro Azzurro Analcolica 0,331 450€
Birra Moretti Radler Limone 0,331 450¢€

oO—GC
ALL DAY LONG SNACKS e

Toast con Prosciutto Cotto e Formaggio'’®

Toast mit Schinken und Kase - Toast with ham and cheese 6,00€

Pizzetta Margherita con Pomodoro e Mozzarella'’®

Kleine Pizza mit Tomaten und Mozzarella

Small pizza with tomato and mozzarella 4,00€

| Cicchetti della Pergolo: ol pezo
Crostino di Pane con Stracciatella e Acciughe'™™ 3,50 €
Crostino di Pane con Mortadella e Pistacchi'3® 350€
Crostino di Pane con Guacamole e Salmone'24* 350€
Crostino di Pane con Prosciutto crudo regionale” 3,50 €

Piadina Roll con Prosciutto Crudo di San Daniele,

Rucola e Stracchino '8

Piadina Roll mit rohem Schinken, Mozzarello, Salat und Tomaten

Piadina Roll with raw ham, mozzarello, salod and tomatoes 8,00€

Caprese con Mozzarella Fior di Latte

con Pomodoro fresco e Basilico’

Mozzarella Kise mit Tomaten und Basilikum

Mozzarello cheese with tomatoes and basil 12,00 €

Piccolo Tagliere con Salumi e Formaggi Regionali’”

Kleine Platte mit regionaler Aufschnitt-Auswahl und Kise Assortiment

Plate with regional cold cuts and cheese assortiment 9,00€

Piccolo Tagliere con Prosciutto Crudo Regionale e Grissini'

Kleine Platte mit rohem Schinken mit Stangenbrot

Raw, regional ham with breadsticks 12,00 €

DIGESTIFS € AFTER DINNER

I

Grappa Prime Uve 500€
Grappa Storica Nera 300¢€
Grappa Nonino 500¢€
Grappa Tosolini Barrique “I Legni” 6,00€
Cognac Courvoisier VS 1,00¢€
Amari 330€
Limoncello, Meloncello, Liquirizia 4,00¢€

R =y
Wild Turkey - Bourbon 500€
Four Roses - Bourbon 500¢€
Glenlivet - Single Malt Scotch 5,00€
Glengrant - Single Malt Scotch 500¢€
Bushmills - Irish 500¢
Laphroaig - Islay Single Malt Scotch 8,00¢
Lagavulin 16 - Islay Single Malt Scotch 8,00€
0ban 14 - West Highland Single Malt Scotch 8,00¢€
RHUM A
Matusalem 7- Cubo 6,00€
Barcelo’ Imperial - Dominican Republic 8,00¢€
Lacapa 23- Guatemala 9,00€

Dear guests, our staff will be happy to help you
choose the best dish related to any specific food
allergy or intolerance issue. Our staff is well trained
and we hope we will find the best way to satisfy
our guests and also met your specific needs.
Reglement UE 1169/2011. List of 14 Allergens and
their products:

damit wir Sie lber unsere Lebensmittel und

Getranke informieren kénnen. Wir sind bereit, Sie
in der besten Weise zu beraten. Regelung UE
1169/2011. Liste der 14 hdufigsten Allergieausléser

und deren Produkte:

1. Glutenhaltige Getreide namentlich Weizen,
Roggen, Gerste, Hafer, Kamut, sowie daraus

hergestellte Erzeugnisse;

2. Krebstiere und Krebstiererzeugnisse;

. Eier und Eiererzeugnisse;
. Fisch und Fischerzeugnisse;

. Soja und Sojaerzeugnisse;

3
4
5. Erdniusse und Erdnusserzeugnisse;
6
7

. Milch und Milcherzeugnisse;
8. Schalenfrichte, sowie daraus hergestellte

Erzeugnisse;

9. Sellerie und Sellerieerzeugnisse;

10. Senf und Senferzeugnisse;

11. Sesamsamen und Sesamsamenerzeugnisse;
12. Schwefeldioxid und Sulfite (bei einer

1. Cereals containing gluten, namely: wheat, spelt,
khorasan wheat, rye, barley, oats and products
thereof;

. Crustaceans and products thereof;

Eggs and products thereof;

. Fish and products thereof;

. Peanuts and products thereof;

. Soybeans and products thereof;

. Milk and products thereof;

. Nuts and products thereof;

. Celery and products thereof;

10. Mustard and products thereof;

11. Sesame seeds and products thereof;

12. Sulphur dioxide and sulphites at concentrations
of more than 10 mg/kg or 10 mg/litre;

13. Lupin and products thereof;

14. Molluscs and products thereof.

Lacking fresh products, frozen products will be
used instead.

Konzentration von mind. 10 mg/kg oder Liter);
13. SuBlupinen und SiBlupinenerzeugnisse;
14. Weichtiere und Weichtiererzeugnisse.

In Abwesenheit von frischen Produkten werden
gefrorene oder tiefgefrorene Produkte verwendet.



